Examen Magister Vini, Module T2, Onderdeel wijnbereiding, dinsdag 18 september 2012

Vraag 1

Met ingang van 1 augustus 2012 is het door de Uitvoeringsverordening (EU) Nr. 203/2012
van de Commissie van 8 maart 2012 mogelijk geworden om officieel biologische wijn te
maken en te etiketteren.

Benoem de verschillen ten opzichte van conventionele vinificatie en licht toe.

Vraaq 2

Beschrijf de verschillende typen wijn die gemaakt kunnen worden van:
a) chardonnay (45 punten)
b) sémillon (45 punten)

Geef bij de uitleg voorbeelden waar en hoe de wijntypen geproduceerd worden.

Vraag 3

Bespreek het begrip Brettanomyces in al zijn facetten.

Vraag 4

Bespreek de handelingen die kunnen worden verricht bij de opvoeding van rode wijn op
kleine houten vaten (barriques).

Geef aan wat de producent hiermee wil bereiken.



